
COPERTO   3,00

MENU



SECONDI PIATTI
Tagliata di manzo 	 22,00

Coniglio arrosto 	 15,00

Faraona al forno 	 15,00

Cotoletta alla milanese 	 15,00

Costine di maiale al forno 	 15,00

Arista al forno 	 13,00

ANTIPASTO
Polenta con baccala e/o intingoli 		  12,00

Tagliere di salumi misti 	 11,00

PRIMI PIATTI
Tortellino in brodo di cappone 	 16,00

Tagliatelle al ragu' di prosciutto 	 15,00

Tortelloni di ricotta burro e salvia 	 14,00

Lasagnette verdi al forno 	 14,00

Strichetti con ragu' e piselli 	 13,00

12,00(per i celiaci è disponibile il risotto di radicchio rosso e Lambrusco 
e/o verdure di stagione)



CONTORNI
Patate arrosto 		  5,00

Verdure alla griglia 	 6,00

Insalatona verde 		  4,00

Spinaci al burro 	 5,00

DOLCI
Zuppa inglese 		  6,00

Mascarpone 	 6,00

Torta di riso 		  5,00

Torta al cioccolato 	 4,00



CARTA DEI VINI



LE BOLLICINE 

Pignoletto "Borgo dei Contrari" Lepido	 12,00	 

Pignoletto "Tenuta La Riva" Pinus Laetus	 20,00

Prosecco Millesimato DOC "San Vincenzo" Brut 	 20,00 

Prosecco Millesimato DOC "San Vincenzo" Extra Dry  	 20,00

Prosecco Andreola "Bolle' Rose' " Extra Dry  	 20,00 

Prosecco Andreola "Col del Forno"  	 20,00

Metodo Classico "Brut" Francesco Bellei 	 30,00 

Metodo Classico "Nature" Francesco Bellei  	 35,00

Trento DOC "Pisoni"	 35,00 

Trento DOC "Pojer e Sandri" Rose'	 40,00 

Trento DOC "Ferrari Perle' "	 45,00

Franciacorta "Enrico Gatti" 	 35,00 

Franciacorta "Majolini" Brut Saten 	 35,00 

Franciacorta "Majolini" Brut Vintage Millesimato 	 35,00

Franciacorta "Majolini" Brut Rose	 40,00

Franciacorta "Ca' del Bosco" Cuvee Prestige 	 45,00 

Champagne "Lallier Blanc de Blanc" 	 65,00

Champagne "Laurent Perrier" Brut 	 70,00 

Champagne "Bollinger" Special Cuvee Brut 	 90,00 

Champagne "Charles Heidsieck" Brut 	 80,00 

Champagne "Dom Perignon"	 300,00



I ROSSI FERMI
Sangiovese di Romagna "Terre della Asceta"	 12,00 

Sangiovese Superiore "Zerbina" 	 20,00 

Sangiovese Riserva "Umberto Cesari" 	 25,00 

Merlot "Tenuta Luisa" 	 20,00 

Refosco "Tenuta Luisa" 	 20,00 

Valpolicella Classico "Monte del Fra' "  	 18,00 

Valpolicella Ripasso Superiore "Monte del Fra' " 	 22,00 

Chianti Classico "Castel di Albola"	 19,00 

Morellino di Scansano "San Felo"  	 18,00 

Rosso di Montepulciano "Poliziano"	 22,00 

Montepulciano d'Abruzzo "Zaccagnini" 	 20,00 

Primitivo di Monduria "Varvaglione" 12 e mezzo	 17,00 

Nero d'Avola "Tenuta Nicosia"	 18,00 

Barolo "Prunotto" 	 40,00 

Brunello di Montalcino "Frescabaldi"	 45,00 

Amarone di Valpolicella "Monte del Fra' "	 45,00

I BIANCHI FERMI 
Ribolla Gialla "Tenuta Luisa" 	 18,00 

Albana DOCG "Albarara" 	 17,00 

Pignoletto "Vallona" 	 17,00 

Passerina "Bakan Torri"	 18,00 

Chardonnay "Cantine Meran"  	 18,00

Lugana "Ca' dei Frati "  	 20,00



MESCITA (al calice) 
Lambrusco Grasparossa “Borgo dei Contrari” Humus 	 4,00 

Pignoletto “Borgo dei Contrari” Lepido	 4,00

Prosecco	 5,00

Sangiovese	 4,00

Chardonnay	 4,00

DESSERT (al calice)
Vin Santo del Chianti “Frescobaldi”	 12,00	 

Zibibbo Martinez Laos	 20,00



I LAMBRUSCHI 
Lambrusco Grasparossa “Borgo dei Contrari” Humus 	 12,00 

Lambrusco Grasparossa “Fattoria Moretto” Canova 	 17,00 

Lambrusco Grasparossa “Fattoria Moretto” Tasso  	 17,00

Lambrusco Grasparossa “Fattoria Moretto” Monovitigno	 20,00 

Lambrusco Grasparossa “Corte Manzini” Acino  	 17,00 

Lambrusco Grasparossa “La piana” Lacrima di Bosco  	 17,00

Lambrusco Grasparossa “Chiarli” Vigneto Cialdini	 14,00

Lambrusco di Sorbara “Francesco Bellei” Brut Rosso	 18,00 

Lambrusco di Sorbara “Chiarli” Premium  	 17,00 

Lambrusco di Sorbara “Francesco Vezzelli”  Il selezione 	 17,00 

Lambrusco di Sorbara in purezza “Paltrinieri” L’eclissi	 20,00 

Lambrusco di Sorbara “Cantina della Volta” 36 	 20,00 

Lambrusco di Sorbara “Cantina della Volta” Brutrosso 	 17,00 

Lambrusco di Sorbara “Cantina della Volta” Christian Bellei 	 25,00 

Lambrusco di Sorbara “Cantina Zucchi” Etichetta bianca	 15,00 

Lambrusco di Sorbara “Cantina Zucchi” Rito	 17,00

Lambrusco Salamino “Paltrinieri” Solco 	 15,00

Lambrusco di Parma “Otello” 	 17,00


